
VENERDI’ 27 NOVEMBRE 

Ore 14.30 – 16.00 

WORKSHOP:  
 
Una filiera agricola italiana contro 
l’agropirateria  
 
Intervengono: 

Elena DONAZZAN – Assessore alle Politiche 
dell’Istruzione e della Formazione, Regione Veneto: 
Saluto ai convenuti 
 
Lorenzo BAZZANA Capo Settore Tecnico–economico, 
Confederazione Nazionale Coldiretti: Su 70 miliardi di 
Euro di export, agroalimentare italiano, 50 miliardi 
sono di prodotti falsi… 
 
Luca MOTTA – Responsabile Ufficio Filiere 
Agroalimentari, Coldiretti Veneto 
Il “km 0” come elemento di valorizzazione territoriale  
 
Giovanni ZAMPINI,  Imprenditore agricolo  
L’esperienza dell’Agriasilo “Fattoria Casa Mia”: il 
“baby country menu” 
 
Oriano MODENINI – Dirigente  Scolastico, Circolo 
Didattico Legnago 1  
Il menù a km 0 entra nella mensa   scolastica: il 
caso “Legnago” 
 
Santo ROMANO – Dirigente  Regionale Direzione 
Formazione,    Regione Veneto     
Il ruolo della formazione nello sviluppo del  
sistema–impresa: il caso “agricoltura” 
 
Pietro PICCIONI – Direttore, Coldiretti Verona  
Conclusioni  

I protagonisti di Job&Orienta 2009:  
 
CFP DIEFFE – Padova  
 
CFP Lepido Rocco di Pramaggiore – VE  
 
CFP Stimmatini - Verona 
 
I.S.S.A.R. “G. Maffioli” – Castelfranco Veneto – TV 
 
I.P.A.A. “G. Medici” – Legnago – VR  
 

Si ringraziano inoltre: 
 
� Azienda Agricola Barban Costantino 

 Grumolo delle Abbadesse - VI 

� Azienda Agricola Brunelli 
 Velo Veronese – VR 

� Azienda Agricola Cavion Luisella 
 Giavenale di Schio – VI 

� Azienda Agricola Pellettiero Lina 
 Creazzo – VI 

� Azienda Agricola Torresan Ruggero 
 Bassano del Grappa – VI 

� Consorzio di tutela della sopressa vicentina D.O.P.  
– Thiene – VI 

� Riso Melotti  
 Isola della Scala – VR  

 

 
 

 

Organizzazione a cura della  
Direzione Regionale Formazione 

 

 

IL FUTURO TOCCA A NOI 

IL FUTURO DEL FUTURISMO 

Quest’anno si celebra il centenario del Futurismo  
(1909-2009) e diviene di particolare attualità il  

rapporto che ebbe con la straordinaria  
valorizzazione dei giovani e con la conseguente 

moltiplicazione delle possibilità lavorative,  
tanto da poter rappresentare una formidabile lezione  

anche per il presente. 
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Assessorato Regionale alle Politiche 
dell’Istruzione e della Formazione 

 

www.regione.veneto.it 



COSA PRESENTIAMO A JOB & ORIENTA  
 
Avete mai sentito parlare di KM 0,  di alimenti in 
salute? 
Gli alimenti a KM 0, definiti anche “ a filiera corta”, 
oltre che provenire da una specifica e identificata 
zona di produzione, offrono garanzie di freschezza e 
genuinità proprio per l’assenza dei vari passaggi: dal 
produttore, al grossista e al negoziante. Inoltre, è 
una scelta economicamente vantaggiosa per i 
consumatori valorizza la produzione del luogo dal 
punto di vista ambientale e territoriale, passando dal 
risparmio energetico, alla riduzione dei rifiuti.     
A beneficiare di questi prodotti è anche la 
ristorazione che esalta le virtù nutrizionali e 
salutistiche proponendo un “paniere” di alimenti tipici, 
che rappresentano una sorta di bandiera per le 
nostre terre.  
Propone piatti regionali con il recupero di ricette 
legate alla tradizione che permette di far riconoscere 
il “Made in Veneto” nel mondo, al pari 
dell’architettura, della letteratura e della musica.   
Viene inoltre certificata la genuinità degli alimenti 
con l’applicazione  del bollino “Alimenti in salute”, 
conferito dalla Regione alle aziende che si 
sottopongono volontariamente a controlli finalizzati, 
a  garantire  la filiera del prodotto  dal campo alla 
tavola e si contribuisce ad educare e sensibilizzare  il 
consumatore ad una abitudine alimentare più sana e 
consapevole all’insegna della sostenibilità e della 
tradizione innovata.    
Durante le giornate della manifestazione i 
partecipanti potranno degustare molti piatti preparati 
direttamente in Fiera dagli studenti dei Centri di 
Formazione Professionale e delle Scuole Superiori, 
coordinati dai loro insegnanti, che valorizzeranno la 
territorialità dei prodotti tipici dei nostri luoghi. 
La nostra Regione può vantare una cucina ricca e 
diversificata che … partendo dal mare arriva alle alte 
vette attraverso campagne, fiumi e laghi! 
Valorizzarle salvaguardando salute e tradizione è un 
dovere sociale di ognuno di noi. 

GIOVEDÌ 26 NOVEMBRE 
 
Didattica agroalimentare  
 
A cura di CFP- DIEFFE di Padova 
 
Tortellini di Verona burro e salvia  
Cotechino e purè  
Pastisada de caval con polenta  

 
A cura di CFP “Stimmatini” di Verona 
 
Tartine con funghi della Lessinia  
Scaglie di Monte Veronese stravecchio  
Tartine con mousse di trota affumicata del Lago di 
Garda  
Tartine con patè di olive nere 
Mignon di pancarrè con speck della Lessinia 
Mignon di pancarrè con salame veronese  
Caldarroste della Lessinia  
Baci di Giulietta e Romeo  
Torta con le mele veronesi  
Strudel della Lessinia  
 
 
VENERDÌ 27 NOVEMBRE 
 
Didattica agroalimentare  
 
A cura di I.P.A.A.. “G. Medici” di 
Legnago –VR-  
 
Quiche con radicchio e monte veronese  
Polenta gialla e sopressa  
Monte Veronese e polenta gialla  
Risotto col tastasal  
Lasagne al radicchio  
Frolle di S. Lucia  
Torta sbrisolona  
 
 

A cura di CFP Lepido Rocco di 
Pramaggiore – VE - 
 
Polpettine fritte  
Mozzarella in carrozza  
Moscardini di Carole  
Trota del Sile impanata  
Cubetti di Montasio  
Casatella trevisana con polenta e olio veneto 
Tagliatelle con raboso e salsiccia  
Biscotti “zaeti” 
“Esse buranei”  
Focaccia tipica di Pramaggiore ale noci  
 
 
SABATO 28 NOVEMBRE  
 
Didattica agroalimentare  
 
A cura di I.S.S.A.R. “G. Maffioli” di 
Castelfranco Veneto – TV –  
 
Focacce aromatizzate al radicchio farcite con 
sopressa trevigiana  
Crostoni al radicchio precoce e Morlacco 
Risotto al radicchio rosso e riduzione al Cabernet 
Morbidelle di vitello alla rosa di Castelfranco con 
polentina biancoperla 
Dolce di Castelfranco e biscotteria casereccia    
 
 
 
 
 

I visitatori di Job&Orienta potranno 
degustare assaggi di tutti i piatti 

preparati! 
 


